Coppret contenant an Cackers Swprise do Nioil) ane boite do Tertelotles au ocolht et au caramel,
wn pot do Pt & tartiner noiselles et cacao, un pot do Coramel au prabiné et une decoration do Nioét,

Tartelette chocolat au lait et au caramel avec aromes
naturels

Ingrédients : farine de BLE tendre, chocolat au LAIT 28%
(sucre, beurre de cacao, LAIT entier en poudre, pate de
cacao, emulsifiant : lécithines (SOJA), ardbme naturel de
vanille), caramel 20% (sirop de glucose, sirop de sucre
inverti, BEURRE, LAIT concentré sucré, sucre, sel,
émulsifiant : lécithines (SOJA), arbme naturel), sucre,
BEURRE, huile de colza, OEUFS, BEURRE patissier, LAIT
écrémé en poudre, sel, poudres a lever : carbonates de
sodium et acide citrique.

Contient : GLUTEN, LAIT, SOJA, OEUF.

Traces éventuelles de : fruits a coque, graines de sésame.

Poids net: 112 g

VALEURS NUTRITIONNELLES

Pate a tartiner aux noisettes et au cacao

Ingrédients : Sucre, NOISETTES 20%, huiles et matiéres
grasses vegétales (tournesol, sal, cacao), LAIT écrémé en
poudre, cacao maigre en poudre 5,5%, emulsifiant :
lécithines de tournesol, extrait de vanille.

Peut contenir d'autres FRUITS A COQUE.
Contient : LAIT, FRUITS A COQUE.
Poids net : 580 g

VALEURS NUTRITIONNELLES
PATE A TARTINER

Caramel au lait et au praliné avec noisettes torréfiées
Ingrédients : LAIT concentré sucré 30%, sirop de glucose,
PRALINE 20% (NOISETTES torréfiées 50%, sucre), eau,
sucre, gélifiant : pectines de fruits, sel, correcteur d'acidité :
citrates de sodium.

Poids net : 220 g

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES
CARAMEL AU PRALINE

DES TARTELETTES

Pour 100 g
Energie 2065 kJ /493 kcal
Matiéres grasses 239
dontamdesgrassatures .............................................................................................. 139
Glucides 64 g
dontsucres ...................................................................................................................................... 3 89
Fibres 20g
Protéines 6,59
Sel 0,71 g

Pour 100 g
Energie 2299 kJ /551 kcal
Matiéres grasses 34 g
dont acides gras saturés 45¢g
Glucides 53¢
dont sucres 514
Fibres 3,39
Protéines 6,79
Sel 0,19

Pour 100 g
Energie 1436 kJ / 342 kcal
Matiéres grasses 13 g
dontac|desgrassatures ............................................................................................ 2 49
Glucides 52 ¢
dontsucres489
Fibres 3,79
Protéines 3,59
Sel 0,43 ¢

Marmelade d'Oranges douces et de
Mandarines aux Fruits de la passion.
Ingrédients : fruits (oranges douces 38%,
mandarines 6%), sucre, jus de fruits de la
passion 6%, sucre roux de canne, jus de

citrons concentre, gélifiant : pectines de fruits.

Préparée avec 44 g de fruits pour 100 g de
produit fini.
Poids net : 30 g.

Confiture de Figues blanches.

Ingrédients : figues blanches, sucre, sucre roux
de canne, jus de citrons concentré, gélifiant :

pectines de fruits.

Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de
produit fini.
Poids net : 30 g.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES
CONFITURES ET MARMELADE

Pour 100 g

Energie 1038 kJ /244 kcal
Matiéres grasses 0,49
dont acides gras saturés 0g
Glucides 59 ¢
dont sucres 59 ¢
Fibres alimentaires 1449
Protéines 0,5¢
Sel 0g

Caramel au lait et au chocolat noir.

Ingrédients : LAIT concentré sucré 36%,
sirop de glucose, sucre, chocolat noir 12%
(pate de cacao, sucre, poudre de cacao
maigre, émulsifiant : Iécithines), eau, gélifiant :
pectines de fruits, correcteur d’acidité :
citrates de sodium, sel.

Poids net : 30 g.

Confiture de Fruits des bois.

Ingrédients : fruits des bois (mares 20,5%,
framboises 16,5%, myrtilles 13%), sucre, sucre
roux de canne, jus de citrons concentre, gélifiant :
pectines de fruits.

Préparée avec 50 g de fruits pour 100 g de
produit fini.

Poids net : 30 g.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES
CARAMEL AU LAIT Pour 100 g
ET AU CHOCOLAT NOIR

Energie 1302 kJ /309 kcal
Matiéres grasses 6,39
dont acides gras saturés 40 g
Glucides 58 ¢g
dont sucres 44 g
Fibres alimentaires 2049
Protéines 3,69
Sel 0,53 ¢




